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VITIGNO TEMPERATURA DI

40% Chardonnay, 30% Pinot SERVIZIO

Noir, 10% Pinot noir vino 10/12 °C

rosso, 20% Pinot meunier

REGIONE DOSAGGIO

Champagne, Vallée de la 9

M

ame GRADO ALCOLICO

ETA’ MEDIA DELLE 12% )

VIGNE AFFINAMENTO APOLI:ONIS

35 anni Fino a 3 anni in bottiglia
Théodorine
CHAMPAGNE

NOTE DEGUSTATIVE ' ' ' Matip et ‘

Colore rosa salmone; perlage fine e persistente. Al naso si A FESTIGNY - FRANCE

esprime con note di fragola e lampone, sentori floreali e un
cenno di cannella. Al palato & fresco, sapido, di buon equilibrio
e chiude con una scia agrumata.

ABBINAMENTI

Eccellente come aperitivo, si abbina benissimo ai
crostacei, ai frutti di mare e ai secondi di pesce.
Particolarmente intrigante con la mortadella.
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